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LERNEN SIE HOSHIZAKI-EISWURFEL KENNEN -

"

Jedem Barkeeper ist bewusst, wie wichtig die Eisqualitét fir sein Handwerk ist, und wie sich verschiedene Geschmacks-

und Texturschichten in einem Cocktailglas erzeugen lassen. Spirituosen und Zutaten héchster Qualitét sollten

ausschlieBlich mit perfekten Eiswiirfeln serviert werden. Hoshizaki-Wirfel sind extrem kompakt, geschmacksneutral,

von stets gleichbleibender Form und sie schmelzen langsam: Nur so ist genau die richtige Verdinnung méglich = eine

Kombination von allem, was ein Barkeeper hinsichtlich Asthetik, Geschmack und Funktionalitét von Eis braucht.

UBER DIE PRODUKTREIHE

Alle Wiirfeleisbereiter haben eine elekironische Steuerung, um

einen optimalen Eisherstellungsprozess, auch unter

wechselnden Bedingungen, zu gewdhrleisten. Ohne zusétzliche

manuelle Anpassungen produzieren unsere Wiirfeleisbereiter
grof3e Mengen an Eiswirfeln in gleichbleibend hoher
Qualitét. Da zu Beginn der Eisherstellung, optimalerweise in
Verbindung mit Filtersystemen, alle Verunreinigungen aus dem
Wasser entfernt werden, kommt es bei Hoshizaki-Geréten
praktisch nicht zu Fehlfunktionen aufgrund von Verkalkungen.
Dank des natirlichen Kéltemittels R290 weisen Hoshizaki
Eiswirfelmaschinen eine verbesserte Energieeffizienz auf.

Dariiber hinaus haben natirliche HC-Kaltemittel nur ein

UND LANGLEBIGES

DESIGN VERBRAUCH

Der Einsatz des natiirlichen
HC-Kaltemittels R290 senkt

den Gesamtenergieverbrauch

Die Gerdgte sind auf
Langlebigkeit ausgelegt. Die
magnetische Wasserpumpe
unserer Wiirfeleisbereiter
deutlich.

ohne Direktkupplung z.B.
verhindert Undichtigkeiten
im Wasserkreislauf und
verbessert die Lebensdauer

des Gerdts.

minimales Treibhauspotenzial im Vergleich zu Maschinen mit
herkdmmlichen HFC-Kéltemitteln. Dies wirkt sich positiv
sowohl auf die Umwelt als auch auf Ihr Budget aus. Wie alle
Eisbereiter von Hoshizaki sind auch die Wirfeleisbereiter
HACCP-zertifiziert und erfisllen die héchsten Gesundheits-,
Sicherheits- und Hygienestandards.

Da Hoshizaki-Wirfeleisbereiter in mehreren steckerfertigen,
modularen und stapelbaren Optionen erhéiltlich sind, ist diese
Produktreihe als echter Allrounder fir alle Anforderungen,

Zwecke und Standorte geeignet.

PRODUKTIONS- HYGIENESTANDARDS &

EINFACHE WARTUNG

Die Reihe umfasst Die Aufdenseiten bestehen aus

Wiirfeleisbereiter mit Edelstahl. Der geschlossene
Produktionskapazitdten von Wasserkreislauf bietet
22 bis 240 kg pro Tag. maximalen Schutz vor
Verunreinigungen jeglicher
Art. Alle Maschinen lassen
sich einfach bedienen,

reinigen und warten.



UBER WURFELEIS

GESCHMACK FORM
N ©
Da die Eiswiirfel keinerlei Jeder Wiirfel wird einzeln durch genau
Verunreinigungen aufweisen, dosiertes Frischwasser in einer
kihlen sie perfekt und geschmacks- geschlossenen Zelle hergestellt, sodass
neutral in allen kulinarischen Bereichen, gréBtmoégliche Kompaktheit in perfekter
ohne den Geschmack Ihrer Wirfelform erreicht wird.

Kreation zu beeintréchtigen.

Das Erscheirungshild, der Hoshivaki~Edswirgel
veichnet sich durch, saubere Kanten und Trangpareny
aus, die einen VViarmoreffekt enkennen lisst. Dieser
Au&de/mungde&%r@wdewb{/mswmadm
Wiirgels Temperaturen bis 2w =30°C erreicht werden.
Be sinkenden Temperaturen dehnt sich das (NJasser
welteriun aus und es bildet sich die VViarmorstruktur,
die aufy die extreme Dichte und, Kompaktheit jedes
eirnwelnen [N Jiirgels hirueist.

VERDUNNUNG

Wahrend des Gefrierens blockieren die
Waéinde der Zelle die Ausdehnung des
Wassers. Dadurch werden die Hoshizaki-
Eiswirfel auBBergewdhnlich kompakt

und hart, so dass sie genau die richtige
Verdiinnung von Cocktails und Longdrinks

erméglichen.




PERFEKTER GESCHMACK PERFEKTE FORM  PERFEKTE VERDUNNUNG
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Wirfelgréfie: @B Wirfelgréfie: @D Wirfelgréfie: @i Wirfelgréfie: €

Wirfelgréfie:
Gewicht: 23 g Gewicht: 31 g

Gewicht: 6 g Gewicht: 13 g Gewicht: 17 g

Dew diese Eisbereiter genaw auf, Cocktailbars 2ugeschnitten sind; konnen Ste sich so- von
der Konkwrrenp mmm&mmm;}mmgmm
/QWM]WQ@OM&@MWW

SPEZIALEISBEREITER

Eistyp: Eistyp: £
GroBBer Wirfel E Langer Wiirfel §
3

Gewicht: 120g . | __---—[" Gewicht: 240 g

45 mm

<40 mm >

23 mm .
Eistyp: Stern Eistyp: Herz Eistyp: Kugel Eistyp: Zylinder
Gewicht: 18 g Gewicht: 25 g Gewicht: 45 g Gewicht: 42 g



IM SERIE
SCHLUSSELSPEZIFIKATIONEN

Steckerfertig

] Produktionskapazitét/24 Std.*: ~] Produktionskapazitdt/24 Std.*: ~] Produktionskapazitdt/24 Std.*:
25 kg 62 kg 105 kg
8 o Behdlterkapazitat: 11,5 kg S o Behdlterkapazitat: 17 kg 8 & Behdlterkapazitat: 38 kg
Wirfelgréfie: @ Wirfelgréfe: @D @D © Wiirfelgréfie: @D @D €D
|- 398 |- 633 |-]004

Steckerfertig Modular Stapelbar

Produktionskapazitét/24 Std.h*: | Produktionskapazitat/24 Std.h*: | Produktionskapazitdt/24 Std.*:

210 kg 210 kg 210 kg. Es kdnnen mehrere

Behélterkapazitat: 110 kg 2 " 3 & Maschinen gestapelt werden.

Wirfelgréfie: @ Wirfelgréfie: € @D @D €O Wirfelgréfie: € @D @D
|-560 |-1084

*Sofern nicht anders angegeben, bezieht sich die angegebene Produktionskapazitét auf die Mengen, die in der StandardeiswiirfelgréBe L produziert werden



Auf starkem Fundament gebaut

Hoshizaki hat sich als Pionier fir Innovationen bei Kiichen- und
Gastronomiegerdte-Lésungen einen internationalen Ruf erworben. Durch den
Zusammenschluss mit dem Kihlspezialisten Gram Commercial kénnen wir die Ge-
nialitét japanischer Ingenieurkunst mit der Intelligenz dénischen Designs kombinieren
und zdhlen heute zu den weltweit am besten vernetzten, innovativsten und verantwor-
tungsbewusstesten Herstellern von Kaltelésungen.

Gemeinsam werden wir weiterhin die Grenzen des Méglichen ausloten.

HOSHIZAKI GrAM

HAARI

DER GROSSKUCHEN-EINRICHTER

puis

HAARI AG

Kasernenstrasse 4b T 044 864 80 90
8184 Bachenbiilach  info@haari.ch
www.haari.ch
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