FOOD SYSTEMS®

Anzahl Induktionskochfelder /
Anzahl Kochzonen

Nutzflache Induktionskochfeld

Ausfiihrungen

Leergewicht / Max. Zuladung

Auflenmalie (BTH)

Hohe Unterbau
Elektrischer Anschluss

Stecker

king Station FLEX

Die neue COOK I-flex bietet durch die effiziente, fest
verbaute Induktionstechnik mit bis zu drei Kochfeldern einen
groBen Handlungsspielraum in der Anwendung. Kochaufsatze
in unterschiedlichen Ausfiihrungen werden einfach aufgelegt
und kénnen schnell ausgetauscht werden. So groR wie die
Auswahl an Kochequipment, so variabel ist auch das Angebot
an Speisen, das von friih bis spat vor den Augen der Kunden a
la minute zubereitet werden kann. Dank kompakter
Abmessung und integriertem Dunstabzug lasst sich diese
Kochstation auch bei wenig Platz gut integrieren. In der
mobilen to go-Variante eignet sich COOK I-flex auch bestens
flir Catering und AuRer-Haus-Einsatze.

Die Grundausstattung der BC I-flex umfasst, neben der
integrierten Absaugbriicke, Standard-Rollen und ein
festverbautes Induktionskochfeld. Sie ist durch verschiedene
Optionen und eine grofRe Auswahl an Zubehor erweiterbar.

mit einem integriertem mit zwei integrierten mit drei integrierten
Induktionskochfeld Induktionskochfeldern Induktionskochfeldern
2 Kochzonen 4 Kochzonen 6 Kochzonen
max. 2x GN 1/1 max. 3x GN 1/1
Flex
fahrbar

Rollen @ 75 mm - 4 Lenk-Zwillingsrollen, davon 2 mit Feststeller

Flex to go
fahrbar
Edelstahlrollen @ 125 mm - 4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller
StoRRschutzecken, Schiebegriff

Flex built-in
Edelstahl-StellfiiRe,
4-seitige Sockelblenden aus Edelstahl,
bedienseitiges Verblendungs-Set aus Edelstahl

ca. 130 kg / 60 kg ca. 150 kg / 85 kg
Flex Flex
925 x 678 x 1306 mm 1255 x 678 x 1306 mm
Flex to go Flex to go
1020 x 746 x 1366 mm 1350 x 746 x 1366 mm
Flex built-in Flex built-in
925 x 678 x 1306 mm 1255 x 678 x 1306 mm

Flex 900 mm | Flex to go 960 mm ;| Flex built-in 900 mm

220-240V, 50/60 Hz 400V, 50/60 Hz 400V, 50/60 Hz
1IN PE, 3,4 kW 3N PE, 6,4 kW 3N PE, 9,4 kW
230 V Schuko-Stecker 16 A CEE-Stecker
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Frontcooking Station FLEX

FOOD SYSTEMS”

Schlanke Absaugbriicke aus Edelstahl fiir optimale
Einsehbarkeit und Nutzflache

Hochwirksames Filtersystem, auf Wunsch mit ION TEC v v v
Fest integriertes Induktionskochfeld v v v
B.PRO Control: elektronische Steuerung der Absaugbriicke

v v v
und Kochfelder
Hustenschutz aus ESG Sicherheitsglas, kundenseitig bis zur v v v
Abdeckung herabgezogen, aufklappbar
LED Beleuchtung tiber dem Kochbereich platziert v v v
Stauraum mit Filhrungsschienen im Unterbau, z.B. zur v v v

Lagerung der Kochaufsatze

Werkzeugloser und schneller Filterwechsel v v v
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