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primefilter

Prime Filter HD-Einsatz
12090 — Schachtel mit 30 Einsatzen

Die Prime Filtereinsatze von Henny
Penny werden mit den fettsparenden
Frittiergeraten Henny Penny Evolution
Elite und F5 verwendet, um wahrend
des Filterns feste und geloste
Verunreinigungen aus dem Frittierfett zu
entfernen.

Bei jedem Prime Filtereinsatz handelt
es sich um einen reinen, weilden,
vorgeformtes Zelluloseeinsatz, in
dessen Fasermatrix Magnesiumsilikat
eingebettet ist. Diese Kombination aus
Zellulosefaser und aktiviertem Pulver
ersetzt bequem Filterpulverzusatze und
dinne Filterpapiere.

Funktionsweise

B Ein gleichmafiges Netzwerk von
Hohlrdumen und Kanalen innerhalb der
Zellulosefasermatrix fangt im Fett
suspendierte Feststoffpartikel bis zu
einer GroRRe von 0,5 Mikrometern ab.

B |n die Zellulose eingebettete
synthetische Magnesiumsilikatmolekule
verbinden sich chemisch mit gel6sten
Verunreinigungen und entfernen diese
aus dem Fett.

m Die Tiefe der Matrix vervielfacht die
verfligbare Oberflache sowohl fiir die
passive als auch fir die aktive Filterung,
wahrend das Fett frei und schnell durch
den Einsatz strdmen kann.

Der Prime Filtereinsatz fangt Partikel ab
UND adsorbiert geldste Verunreinigungen
fur ein saubereres, frischeres und langer
haltbares Fett.

Evolution Elite
F5

Vorteile

Prime Filtereinsatze verlangsamen den
Anstieg der polaren Anteile (Total Polar
Materials/TPM) — das chemische Mal fiir
den Fettabbau — indem sie aktiv die
Partikel und Verbindungen entfernen, die
diesen Wert erhéhen. Je langer Sie |hr
Frittierfett verwenden kénnen, desto mehr
Geld sparen Sie. Je frischer lhr Fett ist,
desto besser wird Ihr Essen schmecken.

Tatsachlich haben Prime Filtereinsatze
nachweislich eine deutlich hohere
Leistung als andere Filtermedien und
verlangern die Lebensdauer des Fetts um
mehr als 75 % im Vergleich zu fiihrenden
Kohleeinsatzen.

Wettbewerbsvorteile

o Verlangert die Fettlebensdauer,
reduziert Fett- und Arbeitskosten

o Verbessert die Lebensmittelqualitat
durch Verlangerung des
,Optimalpunkts“ des Fetts

o Filtert UND poliert — keine
Notwendigkeit, Filterpulver in das
Becken zu geben

o Entfernt feste Partikel > 0,5 Mikrometer

o Entfernt geldste Verunreinigungen, die
Fehlaromen, Gerliche und Farbbildung
verursachen

o Erleichtert die Reinigung von Becken
und Filterwanne, da Polymere aus dem
Fett entfernt werden, die dunkle,
klebrige Ablagerungen verursachen

e Dickere Einsatze flir mehr aktive
Filterflache

e Einfach und bequem in der Anwendung
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Prime Filtereinsatze Evolution Elite
Frittiergerat-Filtermedien

Prime Filtereinsatz einmal pro Tag austauschen.

Austausch des Filtereinsatzes

So wechseln Sie den Filtereinsatz:
Netzschalter muss auf EIN stehen

1 Klappe 6ffnen und Ablaufwanne herausziehen. Abdeckung A der Auffangwanne entfernen
2 Kriimelkorb B und Haltering C entfernen. Waschen und ausspiilen

3 Filtereinsatz D entfernen und entsorgen

4 Filtersieb E entfernen. Waschen und ausspilen. Ablaufwanne reinigen und ausspiilen

Alle Teile miissen vor dem Wiederanbringen volistandig trocken sein
So bringen Sie die Ablaufwanne wieder an:

1 Filtersieb E wieder einsetzen. Neuen Filtereinsatz mit glatter Seite D nach unten einsetzen
2 Haltering C, Kriimelkorb B, Abdeckung A wieder anbringen

3 Ablaufwanne wieder unter das Frittiergerat schieben. Anschlag der Ablaufwanne
zuriicksetzen

Frittiergerat ist bereit
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Durch sténdige Produktverbesserungen kbnnen sich die technischen Daten ohne Vorankiindigung &ndern.

Technischer Support rund um die Uhr: Henny Penny Corporation
Technischer Support von Henny Penny PO Box 60 Eaton OH 45320 USA Y PENNY
+1800 417 8405

h ) +1 937 456 8400 +1.800 417 8417 1
technicalservices@hennypenny.com +1.937 456 8434 Fax  +1 800 417 8434 Fax Engineered to Last
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