Caravaggio

Le tecnologie che fanno la differenza

The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonorum, koTopbie cyLLeCTBEHHO OTANYAIOTCA
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Sistema di controllo TS e CD Porta con doppio vetro panoramico Raccoglibriciole Resistenze differenziate cielo-platea
TS and the CD control system Double glazed glass door Crumb collector Top/Floor differentiated heating elements
TS-und CD Kontrollsystem Tiur mit doppelter Panoramaverglasung Kriimel Sammelschale Ober-und Unterhitze
Systeme de controle TS et CD Porte avec double vitre panoramique Ramasseur de miettes Résistances haut/plateau autonomes
Sistema de control TSy CD Puerta con doble cristal panordmico Recogemigas Resistencias diferenciadas inferior y superior
Cuctema ynpasnenns TS n CD [lBepua ¢ ABOMHbBIM MNaHOPaMHbIM CTEKI0M JloTok Ans Kpowek OTAenbHble ToHbI CBOAA W NOAA
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Camera di cottura in acciaio inox Sfiato vapori di cottura regolabile elettronicamente % S g
Stainless steel cooking chamber Electronically adjustable steam vents Eg 5 £
Backkammer aus Edelstahl Elektronische regulierbarer Abzug der Backdampfe 85 / .
Chambre de cuisson en acier inox Soupape vapeurs réglable électroniquement £~ / S0mm
Camara de coccion en acero inoxidable Evacuacion de vapores regulable electrénicamente — [1,97in]
Kamepa npuroToBneHus 13 HepxasetoLLeii cTanm OTayWmrHa Ans NapoB OT NPUrOTOBNEHNS C B
9NEKTPOHHbBIM PerynnpoBaHnem

Forma pentagonale adatta per il posizionamento del forno in un angolo
Pentagonal shape suitable for positioning the oven in a corner
Fiinfeckige Form fiir die Aufstellung des Backofens in einer Ecke

Forme pentagonale permettant de positionner le four dans un coin
Forma pentagonal adaptada para colocar el horno en una esquina
MatuyronsbHas Gopma, No3BoAstoLLas YCTaHOBUTb NeYb B yrny
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Piano di cottura in mattoni di cordierite
Cordierite stone cooking floor - Backflache aus Cordierit
Plan de cuisson en briques de cordiérite
Superficie de coccidn realizada con ladrillos de cordierita
Bbinekatoliast MOBEPXHOCTb 13 KMPMnYei N3 Kopaneputa

llluminazione interna con 2 lampade alogene a 12v

Internal lightening system with two 12V halogen lamps

Doppelte Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe
Eclairage interne avec deux lampes halogénes 12V

lluminacién interior con dos lamparas halégenas a 12V
OcBelleHvie ABYMS ranoreHHbiMu namnamu 12V BHYTpU Kamepsbl

Gruppo comandi separato
Separate control unit

Separate Steuereinheit

Groupe commandes séparé
Grupo de comandos separados
PasgenbHbli y3en ynpasnexus

Dotazioni OPTIONAL
Optional equipment - Zubehdre - Equipement optionel
Equipamiento Opcional - [lononxutenbHble onuyum

Kit morsettiera alimentazione da doppia a singola
Power terminal kit from double to single

Kit verkabelung zur einzel stromversorgung

Kit de bornes de puissance du double au simple

. . Tablero de bornes para convertir el mecanismo de alimentacion de doble a individual
Guarnizione tenuta calore tra porta e camera di cottura KOMNAeKT KneMMHOM KopobKu A9 Nepexofa oT ABOMHOM K OTAEbHOI

Heat seal between door and cooking chamber Collegamento a Cloud (modello 4.0 per mercato italiano)
Warmeabdichtung zwischen Tiir und Backkammer Cloud connection - Cloud-verbindung - Connexion au cloud
Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson Conexion a cloud - Moakouerne K 06naky
Guarnicion de aislamiento calor entre puerta y camara de coccidn
YNnoTHeHne Mexay ABepLen v Kamepor NpuroToBieHus

Resistenze potenziate - Powered heating elements - Verstérkte heizwiderstande
Résistances rénforcées - Resistencias potenciada - YcuneHHble TaHbl.
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Forno elettrico angolare

Electrical corner oven - Elektro-Eckpizzaofen

Four angulaire électrique - Horno eléctrico angulo

Yrnosas afieKTpnyeckas nevb

. |
v =N
Overlap m

Overlap m%

H 430 mm H 430 mm ‘*1445— H 777 mm ‘*1212 H 777 mm ‘*1445—
g L
Dimensioni esterne Dimensioni esterne Dimensioni esterne 3 Dimensioni esterne S
External dimensions External dimensions S | External dimensions T External dimensions T 2
AuBenmaBe AuBenmaBe © | AuBenmaBe AuBenmaBe ©
Dimensions externes Dimensions externes Dimensions externes Dimensions externes \
Dimensiones externas Dimensiones externas Dimensiones externas %, Dimensiones externas %
BHelwHue pasmepbl BHelwHue pasmepbl BHelwHue paaMepbl BHewwHue paamepbl
641 |_769—
H 140 mm 950 H 140 mm H 140 mm — 950 H 140 mm —118+——
Dim.camera di cottura é Dim.camera di cottura é l Dim.camera di cottura % Dim.camera di cottura é _l_
Cooking chamber dim. 1_| 3 Cooking chamber dim. @ | Cooking chamber dim. | 5: Cooking chamber dim. | *
MaBe der Backkammer T | Mae der Backkammer MaRe der Backkammer 9 MaRe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis. T Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis. T
cD Dimen. camara de coccion ) Dimen. cdmara de coccién )6‘ Dimen. camara de coccién ) Dimen. camara de coccion )6’
Pasmepbl nekapHoii kamepbl Pasmepbl nekapHoii kKamepbl Pa3mepbl nekapHoii Kamepbl Pa3mepbl nekapHoii kamepb!
509 640 509 640!
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb CR535/1 CR835/1 CR535/2 CR835/2
Capacita di cottura pizze
- Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas 5 (@ 350 mm) 8 (@ 350 mm) 5+5 (@ 350 mm) 8+8 (7 350 mm)
Capacité de cuisson de pizzas Nr 2 (@ 500 mm) 4 (@ 500 mm) 2+2 (@ 500 mm) 4+4 (9 500 mm)
Capacidad de coccion de pizzas 2 (O tray 400X600 mm) 3 (O tray 400X600 mm) 2+2 (O tray 400X600 mm) 3+3 (O tray 400X600 mm)
ﬂpOMSBOAMTEﬂbHOCTb npuroToBieHns
Produttivita oraria (pizza classica) 50 (@ 350 80 (2 350 100 (@ 350 160 (@ 350
@ Productivity per hour (Pizza Classic) @ ) @ ) @ ) @ )
Stunden Leistung (Pizza classica)
Productivité horaire (Pizza Classique) Nr 18 (2 500) 36 (2 500) 36 (2 500) 72 (@ 500)
Productividad por hora (Pizza Classica)
o4acoBast MON3BOMHTEbHOCTS (Knaccieckas miuua) 14 (O tray 400X600 mm) 27 (O tray 400X600 mm) 28 (O tray 400X600 mm) 42 (O tray 400X600 mm)
Alimentazione elettrica Volt
Electric power supply - Stromversorgung " " " "
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica 'E'SZ(;/?O) AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3N 400
SﬂeKTpl/l‘-IECKOE nnTaHne H
Assorbimento massimo
Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW
% Absorption maximale - Absorcidn méxima max 9.7 118 9.7+9.7 118+118
MakcumansHoe HOTpeéJ'IeHVIE‘
Consumo medio
Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch
uij Consommation moyenne - Consumo medio kwh 58 A 58+58 7A+70
CpefiHee notpebnexie
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 230 270 450 520
Peso neto - Bec HetTo
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 270 312 494 570

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - apyruie ceTeBble HanpsKeHUs Mo 3anpocy.

Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - CunoBble kabenu B KOMNIEKT NOCTaBKM He BXOAAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHas pa6oyas Temnepatypa 450°C
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Cappa Supporto - Costruzione in similinox : "
Hood Support - Similinox structure = 'l
Haube Gestell - Konstruktion aus Similinox |
Hotte Support - Construction en Similinox .
Campana Soporte - Construccion en Similinox . o
BbITsbkKa MofcTaBka - KOHCTpyKLma 13 similinox | ’IE
——1056 ~———1056——— hwss* ‘*1056ﬁ
Dimensiqni estgrne — 1% — — 1419 — - — 119% — — 1419 — B
EXIemaI:\IJ?::r::E: § E § § Dimensioni esterne é [ é ‘ ‘;,’ ’ ,lc: ’
Dimensions externes | T i n T External dimensions E 2 L E ': g L °,;‘
Dimensiones externas ) ) AuBenmaBe /\ - < - < - < -
BHewwHue pa3mepbl Dimensions externes %, \ ’o) 1 & J 10) \
Dimensiones externas )\/‘ - 7\/‘ I~ )\/‘ | "\/‘ ~
BHelwHwe pasmepbl — 583 - ~ 704 - ~ 583 - — 704 -
H 390 mm H 390 mm H 390 mm H 390 mm
Modello - Model - Modell - Modél H 1100 mm H 1100 mm H 900 mm H 900 mm
Modelo - Momenn e KCR535NT = KCR535AS = KCR835NT = KCR835AS
Portata mzﬂzll:’.'&”;f:n'; Modell-Modele | goR535/1 | SCR835/1  SCR535/2 = SCR835/2
Air flow rate
f Abluftleistung 3 Peso netto - Net weight
nz Débit m?/h B 700 . 700 @ Nettogewicht - Poids net | Kg 75 95 70 90
Capacidad de estraccion Peso neto - Bec HeTTo
Pacxo
A Peso lordo - Gross weight
Alimentazione elettrica @J Bruttogewicht - Poids brut | Kg 80 100 75 95
Electric power supply Volt Peso bruto - Bec 6pyTT0
Stromversorgung
e e Sﬁ/?c; AC 230 AC 230 AC 230 AC 230
Alimentacion eléctrica H
JneKTpUYecKoe NUTaHe Opzioni - Optional - Option RS PS
Assorbimento massimo Options - Opciones - Onuuu
Maximum absorption
Maximale Stromaufnahme kw
% Absorption maximale max 0.007 013 0.007 013
Absorcién maxima
MakcumanbHoe noTpebnexne
P tt
N:tsxel}l;mo Applicazione ruote Taglio su ripiano inferiore per inserimento
Nettogewicht Wheel employment impastatrice (no ...535/1-535/2)
@ Poids net Kg 37 42 44 49 Anbringung Réder Cut up on stand shelf for mixer introduction
Peso neto Application des roulettes | (N0 .535/1-535/2) ‘ ‘ '
Bec HeTTo Aplicacion de ruedas Ausschnitt im Unterbau zum Einsetzen einer Teigmaschine
MOHTax Konec (nicht lieferbar ..535/1-535/2)
Peso lordo Decoupe sur tablette inferieure pour insertion du petrin
Gross weight (non ..535/1-535/2)
Bruttogewicht Peso netto - Net weight Corte en balda inferior para integracion de amasadora
“EJ Poids brut Kg 60 65 74 79 @ Nettogewicht - Poids net | Kg 5 (set) (no ..535/1-535/2)
Peso bruto Peso neto -Bec HeTTo BbIpes Ha HWKHelt nonke ANs yCTaHOBKM
Bec 6pyTTO TeCTOMecUNbHOMaLMHbI (0TCyTCTBYET B ..535/1-535/2)

NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnvpatopa

AS con aspiratore a 5 velocita - with five-speed extractor fan - mit Sauggeblaese mit funf Geschwindigkeitsstufen - électrique a 5 vitesses
con aspirador de 5 velocidades ¢ 5-CKOpoCTHbIM acnmMpaTopom

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

Opzioni - Optional - Option - Options - Opciones - Onuunu

Supporto per forno triplo H 550 mm a richiesta (stesso prezzo del supporto doppio) - Support for triple oven H 550 mm on request
(same price as double stand) - Untergestell fiir 3-Kammer-Backofen H 550 mm auf Anfrage (gleicher Preis wie das 2-Kammer-Untergestell)
Support pour four triple H 550 mm sur demande (Méme prix que le support double) - Soporte para horno triple H 550 mm bajo pedido
(mismo precio que el soporte doble) - MozacTaska Ans TpoiHoit neur H 550 mm no 3anpocy (ta ke LieHa, 4To 1 3a ABOMHOW CynmnopT).
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